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Resumen

El presente articulo trata sobre la antigua
industria de la grana cochinilla en El Sal-
vador, una labor artesanal que se realizaba
mucho antes de la conquista espafiola en el
area donde actualmente se encuentra el mu-
nicipio de Metapan, departamento de Santa
Ana. La vinculacién cultural e histérica de
la cochinilla probablemente se asoci6 a un
antiguo sefiorio indigena de filiacién nahua.
Debido a la transformacién econémica y
social de finales del siglo XIX la industria
decay6 a tal punto de que para inicios del si-
glo XX habia desparecido. El presente arti-
culo propone que el rescate de esta antigua
tradicion puede ser una alternativa econo-
mica para la zona metapaneca.
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Abstract:

This article is about the ancient cochineal in-
dustry in El Salvador, an antique craft produc-
tion worked before the Spanish conquest in
the area where it is now the town of Metapan,
Santa Ana’s department. Cultural and his-
torical links from cochineal industry were
probably associated with an ancient Nahua
kingdom. Due to the economic and social
transformation of the late nineteenth century
in El Salvador, the industry decayed and dis-
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appeared in the twentieth century. This article
proposes that the rescue and preservation of
this traditional work can grow into an eco-
nomical alternative for the Metapan area.

Keywords: cochineal, Metapan,
Santa Ana, El Salvador, precolumbus
economy, american colony economy.

La conquista europea del actual territorio de
El Salvador trajo consigo un nuevo orden
economico, politico y sogial (Semo, 1973),
en los trescientos aflos que el régimen co-
lonial se impuso, los espafoles introdujeron
ganado, aves de corral, cerdos y caballos
(Kirkpatrick, 2000). Asimismo, la poblacion
indigena fue reorganizada en asentamientos
desde donde se utilizaba su mano de obra
por medio de la encomienda, logrando con
ello la transformacién de la economia y la
sociedad de la region (Torres, 2005).

En ese entonces la economia estaba basa-
da en la explotacion de la tierra (Corrales,
1993), muchos de los productos que para
los europeos eran nuevos, habian sido de-
sarrollados siglos antes por la poblacion
indigena original. Entre estos productos
podemos mencionar el cacao (theobroma ca-
cao), el afiil, el cual fue producido a partir del
arbusto jiquilite o xiquilite (Indigofera tincto-
rid) y el balsamo (Myroxylon pereirae). Estos
fueron pilares econémicos fundamentales
en el actual territorio salvadorefio durante
el régimen colonial y las primeras décadas
federativas y republicanas (idem).

Entre los articulos a los cuales los coloniza-
dores pusieron mayor interés en la region
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mesoamericana se encuentran los coloran-
tes naturales, con ellos es posible tefiir te-
jidos de algodén, ceramica, piel (Roquero,
1995) entre otros cuerpos bases. Los espa-
fioles encontraron al menos cuatro colo-
rantes que fueron’muy populares entre los
indigenas, estos son: el aflil, el caracol de
la parpura (Prrpura patula), el ek’ yucateco,
conocido como “palo de Campeche”, y la
grana cochinilla (Kojima, 1999, pag. 1).

La grana cochinilla es un tinte de origen na-
tural producido a partir de un insecto cria-
do en el nopal' o tuna, la cual se le conoce
como cochinilla (Dactylgpins cocens), poseedor
de “cuerpo blando, plano, oval, similar a una
escama, que se alimenta exclusivamente de
cactaceas de los géneros Opuntia y Cereus”
(Gobierno de Chile, Ministerio de Agricultu-
ra). Artesanalmente existen dos tipos de co-
chinilla: la silvestre y la fina (Sanchez, 1994,
pag. 16) y ambas producen un tinte rojo, con
la unica diferencia de que la silvestre produce
una cantidad de tinta inferior a la fina (idem).

Los machos poseen alas y comparandolos con
las hembras son mas pequefios. Por su lado,
las hembras tienen la particularidad de ser mas
grandes y de quedar inméviles cuando se ali-
mentan de los jugos del nopal (Gobierno de
Chile, Ministerio de Agricultura), siendo estas
las responsables de producir la grana.

En la Relacién de Cholula, Gabriel Rojas indi-
ca que “de este insecto se obtenfa un tinte para

1. La palabra nopal proviene del néhuatl nopalli (Bravo, 1978) o
nochpalli y su fruto nochtli (Donkin, 1977, pag. 12).
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tediit los textiles de algodén y el ochomilte (pelo
de conejo)”. (Marce, pag. 44); el algodén, una
fibra muy conocida en la antigua Mesoaméri-
ca, no podia ser tratada directamente usando
la grana cochinilla, asi que para lograrlo fue
necesario utilizar alumbre (Donkin, 1977, pag,
20) o tlalxocot! (Hernandez, 1888, pag. 283)
como mordiente del proceso de tefiido y asi
fijar el color en las fibras textiles.

Se dice que el mejor lugar para “cultivar” la

cochinilla son terrenos que no sean barro-
_s0s 0 himedos (Sinchez, 1994, pag. 17) y en

'~ donde el nopal Opuntia ficus-indica (Kiesling)

se desarrolle sin problemas. Fray Bernardino

de Sahagun en la Historia General de las Co-
sas de Nueva Espafia indica que:

Hay unos drboles en esta tierra que se llaman
napalls, gue quiere degar “tunal” o “drbol que
lleva tunas”. Es monstruoso (...) el tronco se
compone de las hojas y las ramas se hacen de las
mismas hojas, las hojas son anchas y gruessas, tie-
nen mcho cumo y son viscosas, tenen espinas las
wismas hojas, la fruta que en estos drboles se haze
se llama tuna, son de buen comer, es fruta precia-
da (...) las hojas de este drbol comenlas crudas y
cozidas (Sabagin, 2001, pags. 974-975).

Se le considera al centro de México como la
cuna de la grana cochinilla (Dahlgre, 1990),
en esa regioén era conocida bajo el nombre
en nahuatl nochegtli (nochtli frata y exzli sangte)
que significa “sangre de la tierra” (Dahlgre,
1990, pag 13) o “sangre de la tuna” (Sianchez,
1994, pag. 15). Los mexicas habfan bautiza-
do a la cochinilla con dos nombres, xa/no-
cheztli para la grana fina y izquimilinhqui para
la grana silvestre (Cardon, 2007, pag. 635).
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Los centros mesoamericanos donde se
aprovechaba la cochinilla (Cardon, 2007,
pag. 621) y se producia grana a gran esca-
la se encontraban en la regién tolteca (W]
1963) (Brana, 1964) y mixteca, ubicados en
el centro del actual territorio mexicano.

En la regién mixteca aparece el sitio Nundnco
(Del mixteco Nuhu tierra, n ‘duco cochinilla) o
Nuataco (Nubutierra, atacoinsectos) (Donkin,
1977, pag. 12) también conocido en su nom-
bre nahuatl llamado Nochixtlin® (Nocheztli
Cochinilla, T/in Lugar); asimismo, se cree
que otro centro importante de produccién
de la grana cochinilla se encontraba en el
area de Tlaxcala, Cholula y Huejotzingo
(Dahlgre, 1990, pag. 14).

De acuerdo al Codice de Mendoza, tam-
bién llamado Matricula de Tributos, la
provincia mixteca de Coixtlahuaca rendia
tributo a la Triple Alianza (Tenochtitlan-
Texcoco-Tlacopan) en forma de 40 cargas
de grana cochinilla con un valor de cuatro
mil mantas. Por otro lado Cuilapan y algu-
nos pueblos del valle de Oaxaca pagaban
20 cargas con un valor de 400 mantas y
Tlaxiaco, Achiutla y Zapotlan, cinco cargas
que equivalian la cantidad de 100 mantas
(Dahlgre, 1990, pag. 14).

Sahagun explica que los pueblos que tributa-
ban lo hacian en forma de pequefias pastillas
o “pancillos” llamados “#acnanac tlapall, que
quiere decir “grana recia o fina”, la cual “vén-

2. Hoy Asuncién Nochixtldn en el Estado de Oaxaca, México (Instituto
Nacional para el Federalismo y el Desarrollo Municipal, 2009).
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denla en los tianguez hecha panecillos para que
la compren los tintoreros del tochémitl y los
pintores” (Sahagun, 2001, pags. 1036-1037).

Los espafioles pusieron especial interés en
la comercializacion de la cochinilla, incluso
poco tiempo después de la caida de México
Tenochtitlan. El conquistador Hernan Cortez
ya mencionaba el interés por los colorantes
en cuanto le escribia sus Cartas de Relacion
al emperador Carlos V, en ellas mencionaba
sobre los mercados indigenas en donde ““ven-
den colores para pintores, cuantos se pueden
hallar en Espafia, y de excelentes matices
cuanto pueden ser” (Cortez, 1519-1526).
/

En 1523, dos afios después de la caida de
Tenochtitlan, los espafioles iniciaron su pri-
mera exportacién de grana cochinilla a Es-
pana (I, 2006), el comercio fluy6 tanto hacia
Europa que José de Acosta afirmaba que se
importaban en 1587 “cinco mil seiscientas
setenta y siete arrobas de grana, que monta-
ron doscientos ochenta y tres mil setecien-
tos cincuenta pesos; y de ordinario viene
cada afio semejante riqueza” (Acosta, 1999).

Durante los primeros afios de la colonia casi
todo el conocimiento del cultivo de la cochi-
nilla y del pigmento cafa en manos indige-
nas. Hasta finales del siglo XVI se publicé la
‘Vida Econémica y Social de la Nueva Espa-
fa” (1599) por Gonzalo Gémez de Cervantes,
quien incluy6 un apartado sobre el trabajo de
la grana cochinilla (Donkin, 1977, pag. 13).

En 1550 Francisco del Paso y Troncoso publi-

caba en La Suma de Visitas y en las Relaciones
Geogrificas que muchos pueblos de Oaxaca

Universidad Dr. José Matias Delgado

46

y Puebla tributaban a los espafioles grana en
grandes cantidades (Dahlgre, 1990, pag. 16).

En las Reales Cédulas (1596-1648) muestra
que Oaxaca seguia siendo el primer produc-
tor de grana, seguido de Tlaxcala, Cholula, y
finalmente en Chiapas donde se habia cul-
tivado la grana silvestre, se llegd a producir
1,500 arrobas de ‘‘una nueva grana de Cam-
peche” en 1619 (Dahlgre, 1990, pag, 17).

Rubio Sanchez indica que antes de la llegada
de los espafioles “no existe, por el momen-
to, ninguna informacién de que se criara la
cochinilla en el pais (Guatemala), aunque
es bien probable que los nativos conocian
y usaban el color grana para diversos usos”
(Sanchez, 1994, pag. 21), asimismo consi-
dera a México como el lugar de origen de
la cochinilla en el Continente Americano
(Sanchez, 1994, pag. 14) desde donde se ex-

tendié durante la época colonial.

Lamentablemente las fuentes documentales
que puedan aportar datos econémicos du-
rante los siglos XVI y XVII son muy escasas,
la informacién comienza a ser mas detallada
a partir del siglo XVIII “entre otras cosas al
advenimiento de los Borbones en el trono
espafiol” (Villasefior-Ulloa, 2010).

Inicialmente el cultivo de la cochinilla se
hacia en pequefas plantaciones indigenas
de pequefio tamafio, pero desde el siglo
XVIII el cambio econémico producido por
el sistema colonial comenzé a impulsar la
cochinilla a grandes haciendas en donde se
cultivaban mas 50,000 nopales con la idea
de obtener la grana (Humboldt, 1811).?
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Segin Manuel Rubio Sinchez en su “Histo-
ria del cultivo de la grana cochinilla en Gua-
temala” Centroamérica se desarrollé de una
forma diferente en el siglo XVI en cuanto
a la industria de la cochinilla, ya que el Vi-
rreinato de Nueva Espafia trat6 de promo-
ver a la grana en los actuales territorios de
Chiapas, Guatemala, El Salvador, Honduras,
Nicaragua y Costa Rica, es decir, lo que se
consideraba entonces como el Reino de
Guatemala (Sanchez, 1994, pag. 17). Segun
la antropéloga Barbro Dahlgren (Sinchez,
1994, pag. 23) el interés del virreinato en
Centroamérica ocurrié entre los afios 1580
y 1590, cuando se supone que la cochinilla
se introdujo en la region.

Conquista de El Salvador

Luego de la caida de México-Tenochtitlan
en 1521 (Orozco, 2005), los conquistadores
espafioles enrumbaron su mirada hacia el
sut, realizando una serie de avanzadas de ex-
ploracién y conquista utilizando un ejército
de fuerzas conformadas por la combinacién
de indigenas del centro de México y fuerzas
espafiolas (Arce, 2001).

El movimiento de los conquistadores hacia
el sur trajo consigo una serie de enfrenta-
mientos en los principales asentamientos in-
digenas en las regiones de Quetzaltenango,

3. Es importante mencionar que la grana cochinilla también se
trabajo en épocas prehispanicas en los actuales territorios de los
Andes peruanos (10 pag. 621), Bolivia (2), Argentina y Paraguay
(10 pag. 633), sin embargo, aparentemente el insecto sudameri-
c@no pertenece a la especie ceylonicus (10 pag. 632).
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El Quiché, Chimaltenango, en Guatemala
(Asselbergs, 2002), el proceso de conquista
y sometimiento de los sefiotios ubicados al
sur de México fue muy complejo, debido a
la gran cantidad de entidades politicas inde-
pendientes que existian (Newson, 1992).

Fue hasta 1524 que Pedro de Alvarado en-
tré al territorio que en la actualidad corres-
ponde a El Salvador (Lardé y Larin, 2000),
enfrentindose al dominio pipil, una etnia
vinculada culturalmente con el centro de
México. En 1525, por presion de Pedra-
rias Davila, otro conquistador espafiol que
adelantaba territorios desde el sur, entrd
en pugna contra los intereses de Alvarado
(Escalante Arce, 2011), por ese motivo este
ultimo envi6 a fundar la villa de San Salva-
dor, hecho que aparentemente ocurtié tni-
camente en documentos.

Tres afios después, en 1528, desde Guatema-
la Jorge de Alvarado (hermano de Pedro de
Alvarado) dio la orden de fundar nuevamente
la villa de San Salvador (Lardé y Larin, 2000),
en la zona conocida actualmente como La
Bermuda. Para entonces el territotio no ha-
bia sido plenamente controlado por los es-
pafioles, ni por sus fuerzas indigenas aliadas.
A pesar de la resistencia de los pipiles, estos
sufrieron un duro revés en 1529 cuando los
espafioles asaltaron el pefion de Cinacantin
(idem) y los sometieron por fuerza.

La Relacion Marroquin y la grana cochinilla

En febrero de 1531, apenas seis afios después
de la fundacién de la villa de San Salvador,
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basado en un poder constituido por la Real
Audiencia y Chancilleria que residfa en la ciu-
dad de México, “extendido por el licenciado
Francisco Marroquin a favor del bachiller
Antonio Gonzilez Lozano, clérigo cura de
la iglesia de la Trinidad en la entonces villa
de San Salvador” (Gall, 1968, pag. 199) se le
solicit6 la elaboracién de una relacién sobre
la poblacién, documento que actualmente
se conoce como la Relacién Marroquin.

La Relacién tenifa la finalidad de recolectar
datos de los encomenderos, ordenando
“que se diera informacién sobre los pueblos
en encomienda, incluyendo nombres, las
extensiones de sus tierras, nimero de casas,
sus productos” (Amaroli, Linderos y geo-
grafia econémica de Cuscatlin provincia
pipil del territorio de El Salvador, 1991, pag.
44), probablemente la relacién se elaboré a
mediados de 1532, es decir, en una época
muy temprana de la colonia.

En la Relacién Marroquin se puede obser-
var que para entonces sigue siendo muy
importante la siembra del maiz, frijol, algo-
don —el cual servia para elaborar ropa-, ca-
cao, obtencion de sal, miel, cera y pesca en
mar, tios y lagos. Pero lo cutioso es que en-
tre los productos que figuran en la zona de
Metapan se destaca la (Amaroli, Linderos y
geografia econémica de Cuscatlan provin-
cia pipil del territorio de El Salvador, 1991,
pag. 59) la grana cochinilla, tal como lo afir-

ma la cita del encomendero Juan Martin:
Juan Martin vegino de dicha villa aviendo ju-

rado segund forma de derecho dixo quel tiene
por rrepartimiento el tercio del pueblo de Me-
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taxba que seran ciento e seys casas pocas mas
Y menos e gue no tiene otro pueblo de rreparti-
miento e que no sabe los terminos que tiene e
gues tierra tenplada e que no sabe si se dara
en ella pan e vino e frutas canafistolos y otras
Dplantas de Castilla porgue no lo a puesto e
por gue la tierra es toda la mas pedregales y
barrancas e alguna cabanas e que no se da en
ella bien mayz e quel tributo que los dichos
yndios le dan es de tarde en tarde algunas ga-
llinas miserablemente e no otra cosa e que los
dichos yndios tratan con ocote y grana desta de
la tierra e que vacas e ovejas dize que se daran
bien alderredor del dicho su pueblo e que en el
70 ay minas avngue las an buscado e questa es
la verdad para el juramento que hizo e no lo
[firmo porque no sabia (Gall, 1968, pag. 229).

Se puede interpretar que el encomendero
Juan Martin apenas habia intervenido en el
terreno asignado y que sus acercamientos
con Metapan se resumian a exploracion y
recibir algunos tributos por parte de los in-
digenas; es claro cuando dice que los indios
solamente “tratan con ... grana desta de la
tierra”, es decir, trabajan la grana cochinilla.

Lo anterior contradice la Dahlgten y Rubio
Sanchez (Sanchez, 1994, pags. 22-23) que
consideran a la grana cochinilla como un
producto importado desde México e intro-
ducido a la zona centroamericana a finales
del siglo XVI, es decir, 70 afios después del
teporte de Marroquin (1531) para la época
colonial, se puede considerar la produccién
de la cochinilla metapaneca como una in-
dustria que se realizaba antes de la llegada
de los espaiioles.
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Metapan en el contexto
mesoamericano

Actualmente Metapan es un municipio sal-
vadorefio ubicado en el departamento de
Santa Ana, al noroeste de El Salvador, con
una poblacion estimada en 59 mil habitan-
tes (censo 2007). Existen discusiones sobre
el significado etimolégico de Metapan, una
de las versiones considera a que Metapan
proviene del nahuat “wet, maguey, y apan,
tio” (Larin, 2000) quedando cémo rio del
maguey (Barberena, 1998) (Larin, 2000).

Metapéan es colindante con las republicas de
Guatemala y Honduras, dicha divisién fron-
teriza responde a una realidad econémica,
politica y administrativa del tiempo colonial,
cuando la poblacién fue uno de los quince
partidos en la cual se dividi6 la Intendencia
de San Salvador en 1786 (Larin, 2000, pag
281); sin embargo, es preciso entender que la
organizacion colonial se estableci6 sobre una
organizacion indigena muy antigua, la cual,
como ya se explicé sus pobladores fueron
reubicados segiin necesidad de los espafoles.

Es conocido que los pobladores originales
de Metapan pertenecian a un grupo indi-
gena de habla nahuat que se habian tras-
ladado “del centro y sur de México hacia
Centroamérica en varias etapas complejas
u “olas” de migraciones que comenzaron
posiblemente hacia el afio 700 y continua-
ron aproximadamente hasta el afio 13507
(Fowler W. R.). Estas poblaciones mexica-
nas se ubicaron en varios lugares de Meso-
américa, a tal punto de que para la llegada

de los espafoles, mantenian un control en

la region del departamento guatemalteco
de Escuintla, el sureste de Guatemala, el
occidente y centro de El Salvador (idem).

La region de Metapan estaba asociada a
un extenso asentamiento mexicano que in-
clufa las actuales poblaciones de Asuncién
Mita y posiblemente Santa Catarina Mita,
en la vecina Guatemala, ubicadas a 28 y 34
kilémetros respectivamente de Metapan.
La palabra Mita proviene del ndhuatl Mict-
lan, que significa “lugar de los muertos”, el
inframundo mexicano.

En el siglo XVIII Pedro Cortez y Larraz
visité la parroquia de Asunciéon Mita in-
dicando “Que el idioma materno del pue-
blo de Asumpcién Mita es el mexicano y
el de Santa Catharina el pokoman, pero
que todos entienden y hablan el castellano’

(Mata Amado, 2009).

>

Son multiples las descripciones del asen-
tamiento indigena de la zona de Asuncion
Mita. La “Gaceta Guatemalteca” de 1866
afirma que “Omitiremos la descripcién de
las ruinas de Mita, por haberse publicado
con todos los detalles que aqui podriamos
exponer en la Gaceta Oficial. ” (idem).
De la misma forma apunta Juan Villacor-
ta en su “Arqueologia Guatemalteca” de
1927 “No cabe duda que este sitio fue
poblado en antiquisima época por pueblos
de raza pipil, que se esparci6 por las cerca-
nfas del actual pueblo de Asuncién Mita en
donde existen también restos arqueoldgi-
cos de pasadas civilizaciones en sitios aun
no explorados” (idem).
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La presencia de pobladores durante el pe-
rfodo posclasico con gran influencia mexi-
cana es un tema de analisis continuo en la
antropologia, arqueologia e historia (Esca-
milla, 2011) (Fowler W. , 2011); uno de los
principales vinculos que los pipiles tenian
con el centro de México puede demostrar-
se a través de la lengua en la cual se comu-
nicaban, la cual en El Salvador se le ha de-
nominado nahuat o pipil (Campbell, 1985),
asimismo los estudios y analisis de la topo-
nimia, han permitido relacionar los lugares
con una filiacién poblacional producto de
una migracién antigua con lugares del cen-
tro de México (Escoto, 1972).

El elemento nahuatl de “Cihuat”, que signi-
fica mujer, es repetifivo en lugares mexica-
nos, en el Estado de Jalisco (rio Cihuatlan)
y en el Estado de Guerrero (Zihuatanejo) y
otras dos poblaciones ya inexistentes en el
mismo Estado cerca de Zacatula (Escoto,
1972, pag. 12). Dicha relaciéon es muy visi-
ble en El Salvador con Siguapilapa, Cihua-
teuacan, Cihuatan, Cihualtepeque, asi te-
nemos el rio Sigliatiupa en Asuncién Mita,
Guatemala (Escoto, 1972, pag. 13).

Las han
arrojado una buena cantidad de represen-

investigaciones arqueolégicas
taciones del panteon religioso mexicano en
la region pipil, con imagenes del Xipe To-
tec, Tlaloc, Mictlantecuhtli y Huehueteotl
(Fowler W. R., pag. 47).

De la misma forma, las excavaciones rea-
lizadas en el sitio arqueolégico de Cihua-
tan, un antiguo asentamiento del posclasi-
co temprano, indican una fuerte presencia
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mexicana, tal es el caso de la estructura
circular P-28 probablemente construida en
honor al dios Ehecatl (Olsen.Amarolli), una
advocacion de Quetzalcoatl (Karen Olsen
Bruhns, 2009), estructuras similares se han
encontrado en el centro de México.

Las investigaciones realizadas en 2009 han
encontrado mayor relaciéon con un estilo
que recuerda las construcciones del centro
de México. Tal es el caso de una serie de
almenas que decoraban el techo del pala-
cio real, “Cihuatan es el unico sitio en el
pais donde se han encontrado almenas, las
cuales apuntan a un fuerte vinculo con el
centro de México, donde las almenas tie-
nen una larga tradicion, desde Teotihuacan
hasta Tenochtitlan, en donde decoraban
las fachadas de templos y palacios” (Ama-
roli, INFORME DE AVANCE Proyecto
Cihuatan Mayo, 2009, 2009).

Tal como ya se demostro, la Relacion Ma-
rroquin nos permite deducir que la indus-
tria de la produccién de la grana cochinilla
se extendia desde el centro de México has-
ta la region de Metapan. Circunscrita en la
zona indigena Mita, actualmente ubicada
en los territorios de Guatemala.

La perspectiva resulta interesante si se re-
flexiona sobre la filiacién étnica de la po-
blacién indigena de la zona de Mita, vincu-
lados con el centro de México (Fowler W |
2011), la industria de la grana cochinilla en
la zona de Metapan podria ser un indicador
cultural de la mexicanizacion del territorio
sur de Mesoamérica.
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El fin de la industria de la cochinilla
en Metapan

La zona sigui6 produciendo grana hasta el
siglo XIX, en la Estadistica General de la
Republica de El Salvador de 1858, Lorenzo
Lopez describi6 que en el area de Metapan
la grana cochinilla se comercializaba como
un producto local.

Metapan, tiene este distrito 132 legnas cuadra-
dos, su terreno en lo general es bueno, tanto
para la crianza de ganado como para toda cla-
se de plantios, sus producciones son: trigo, mar,
arrog, frijol, garbanzos, papa,'! inames, plata-
nos, yucas, camotes, alverjas, café, cacao, anil,
cochinilla, mangos, sunzapotes, cocos, limones

(LOPEZ, 1974).

Es decir que la grana siguié “cultivindose”
hasta los primeros afios de la republica, se
desconoce la cantidad de grana cochinilla
que se producia en la zona; pero es posi-
ble que fuera una industria artesanal de muy
baja escala, mantenido probablemente por
un pequefio grupo de personas, especialis-
tas en el cultivo, mantenimiento y extrac-
ci6én del tinte.

Santiago Ignacio Barberena realizé una mo-
nografia departamental en 1913 (Barberena,
1998); en ella describe los 32 cantones, ha-
ciendas y fincas de Metapan, asimismo escti-
be el uso de la tierra. En su reporte ya no figu-
ra la cochinilla como producto metapaneco,
es decir, el cultivo de la cochinilla desparecio
en la tlimos treinta afios del siglo XIX. Un
evento que para Rubio Sanchez, investigador
guatemalteco en el tema de la cochinilla, tuvo

51

que ver con el desarrollo y expansion del cul-
tivo del café en la regién (Sanchez, 1994).

En la actualidad ya no se cultiva la cochi-
nilla en Metapan; en visitas realizadas en
la region durante el segundo semestre de
2012, se constaté que los pobladores no
recuerdan esta antigua industria y tampoco
quedan registros documentales en la mu-
nicipalidad. Hasta el momento, debido a la
poca documentacion existente, es imposible
considerar con certeza ubicar una zona en
Metapan donde se cultivaba la cochinilla.

En la investigacion antropoldgica, la to-
ponimia sirve como una herramienta que
permite vincular lugares a los significados
culturales y sociales. Utilizando el Mapa
Topografico de la Region del Trifinio, rea-
lizada por la Comisién Trinacional del Plan
Trifinio, que incluye informacién de la zona
de Metapan y Asuncién Mita, se buscaron
sitios que por su significado pudieran repre-
sentar alguna pista vinculante con el proce-
so de la cochinilla.

Se realiz6 una busqueda de palabras que pue-
dan tener significados vinculados al cultivo
de la grana, su forma o cromaticidad, se en-
contr6 que hacia el occidente de Metapan se
halla el cerro El Colorado; la gente local con-
sidera que el nombre del cerro es vinculante
al color del suelo; sin embargo, se observo
que en la vecindad fluye el tio Tinto, otro si-
tio con una connotaciéon cromatica que po-
drfa vincular con el cultivo de la cochinilla.

Detras de la frontera guatemalteca, en la
region Mita, a 30 kilometros de Metapan,

Centro de Investigaciones en Ciencias y Humanidades
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se encuentra un sitio llamado La Tuna, es
la Unica referencia directa en toda la zona
cercana a Metapan-Mita que podria tener
una relacién directa con el cultivo de la
grana cochinilla.

En exploraciéon de campo en la zona del
cerro El Colorado se encontr6 en el case-
rio Santa Cruz (colindante con caserio El
Espino, 14°20'47.95"N 89°29'6.62"0O) un
aumento en la poblacién de tunas y otras
cactaceas en las parcelas de los pobladores.

En el patio de la vivienda de la sefiora Ire-
ne Torres, vecina del caserio Santa Cruz, se
observaron cinco nopaleras del tipo Opuntia
ficus-indica, las cuales para la propietaria ani-
camente tenfan un motivo ornamental; en di-
chos nopales se encorftraron varias colonias
de cochinillas silvestres (Dactylopins opuntiae)
que se habfan alojado en los cladodios. Se
verifico la presencia de cochinillas postetior-
mente observandolas en laboratorio a través
de un microscopio a 40 aumentos.

La existencia de las cochinillas silvestres per-
mite considerar que Metapan es un sitio con
una condicién climatica y medioambiental
que permite el desarrollo y el mantenimien-
to de una industria de la grana.

Usos de la grana cochinilla en la
actualidad y potencial econémico
en Metapan

En la actualidad la grana cochinilla sigue

siendo utilizada como un colorante natural,
no solo para textiles sino para otros mate-

Universidad Dr. José Matias Delgado

riales. El 4cido carminico es el componente
principal en tinte de la cochinilla (Gabriela
Arroyo Figueroa, 2010) y es el unico co-
lorante de origen animal para usarlo en la
industria de la comida, utilizado para darle
color a los jarabes de fruta (medicinales),
colorear dulces, pasteles, helados, sabori-

zantes (Cardon, 2007, pag. 632).

En cosméticos la FDA (Food and Drugs
Administration) autoriza usar el colorante
para sombras «e ojos, también para lapi-
ces labiales y polvos faciales bajo el codigo
E120(i) para el Carmin y E120 (ii) para el
extracto de cochinilla, ambos muy solubles
en agua (Wageningen University, 2012);
en soluciones alcalinas se utiliza para pas-
ta dentifrica y enjuagues bucales (BRIS-
THAR LABORATORIOS, 2010), “Con
carmin se colorean las bebidas alcohdlicas
y no alcoholicas, jaleas, mermeladas, yo-
gurt, cereales, sopas en polvo y casi cual-
quier producto que deba tener una tonali-
dad rojo fresa (idem).

En 1995 se calculaba que el mundo deman-
daba 300 toneladas de cochinilla por ano
(Cardon, 2007), para el afio 2000 se deman-
daban 1,045.9 toneladas al afo (Basurto,
2001). “La tendencia del mercado es un au-
mento creciente de la demanda de la cochi-
nilla como lo demuestra el crecimiento de
los precios, ya que aumentaron —en los ul-
timos afios- en un 60%: de 30 o 40 ddlares
el kilo a 68 dolares” (Tecnos Aserca, 2007).

Se calcula que una hectarea con nopal y co-
chinilla, puede producir hasta 700 kilos de
grana (1,543 libras) (Solano, 2013), toman-
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do en consideracion la estacion del afo: la
temperatura, la humedad y la lluvia.

El cultivo de la cochinilla ha llegado a luga-
res como Australia, Islas Canarias, México y
Pert, siendo este ultimo pais el primer pro-
ductor de carmin de cochinilla a nivel mun-
dial; en el afio 2010 solamente la regioén pe-
ruana de Ayacucho recibié $3.58 millones
de ddlares por comercio de la cochinilla,
siendo el 26.8% de esos totales como ga-
nancia neta para 19,000 familias (Aquino
Capaquira, 2012). ¢

En la regiéon de Tacna, Peru, se calcula un
rendimiento en el orden de 33.2 kg de co-
chinilla seca por cada 100 kg de cochinilla
sucia; por cada 100 kg de cochinilla seca su-
cia se obtienen de 85 a 90 kg de cochinilla
limpia y tamizada, lista para exportar (Aqui-
no Capaquira, 2012, pag. 14). Tomando en
cuenta que las cochinillas se desarrollan en
el nopal es posible comerciar con su fruto,
como un producto paralelo, el cual es rico
en carbohidratos, vitaminas y minerales

(MERCOOPSUR, 2001).

Como todo producto, el precio de merca-
do de la cochinilla tiende a variar; el afio
2010 se considerd bajo, la produccion de la
cochinilla fue de 2 a 3 anos después de su
primera cosecha (Neal, 2011); se considera
que 2012 fue un afio de precios altos; sin
embargo, dicha industria no se encuentra
lejos de la polémica; por motivos religio-
sos algunas personas no consumen este
tipo de colorantes, lo mismo que los ve-
getarianos y veganos, los cuales durante el
afio 2012 hicieron publico que la famosa

cadena de cafeterfas Starbucks tefia parte
de su oferta de bebidas con E120 carmin,
generando con ello un movimiento contra
la industria y presumiblemente una baja en
el precio para el afio 2013 (Scientific Ame-
rican, 2012).

A pesar de que la tradiciéon del cultivo de
la cochinilla ha desparecido en El Salvador,
el contexto climatico del area natural de
Metapan es adecuado para desarrollar una
producciéon en tierras que en la actualidad
en su mayoria se encuentran ociosas. La re-
cuperacion de la tradicién milenaria de la
grana en Metapan, ya sea en una fase de
explotaciéon doméstica, podria generar un
ingreso extra a las familias de estrato ru-
ral de la zona, sobre todo si el resultado de
su produccion se vincula con la generacion
del colorante para el tefiido de fibras de al-
godoén en la industria textil nacional, ya sea
para la pequena o la mediana empresa.

Agradecimientos

Un especial agradecimiento a la sefora Ire-
ne Torres del caserio Santa Cruz, del muni-
cipio de Metapan, como también al sefior
Otto Linares, de la Alcaldia de Metapén.

Se agradece la colaboraciéon del Dr. Car-
los Flores, Dra. Zary Garcia, Dra. Teresita
Bertoli y del estudiante Edgar Morales, de
la Facultad de Medicina Dr. Luis Edmundo
Viasquez de la Universidad Dr. José Matias
Delgado, sin su valiosa colaboraciéon no hu-
biera sido posible obtener las imagenes mi-
croscopicas de las cochinillas.

Centro de Investigaciones en Ciencias y Humanidades



JE Mayo-Agosto 2014, n.° 22, ISSN: 1995-4743

Finalmente, se agradece la colaboracion de Celina Andino, coordinadora de Proyeccion
Leda. Maria Elena de Payés, coordinadora Social, ambas de la Escuela de Disefio de la
de Disenio del Producto Artesanal, y Lcda. Universidad Dr. José Matias Delgado.

Foto Cochinilla: Zona del Cerro Colorado, en el fondo se observa el caserio Santa Cruz
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